UASG 158517 Estudo Técnico Preliminar 82/2022

Estudo Teécnico Preliminar - 82/2022

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23205.018682/2022-20

2. Descricao da necessidade

Este processo visa a contratagdo de Pessoa Juridica especializada no servigo de alimentagdo, para produgéo e distribuicdio de
refei¢cBes (almogo e jantar), incluindo o fornecimento de todos os insumos, materiais e mao de obra necessarios a realizacdo
destas atividades, no Restaurante Universitario do campus Laranjeiras do Sul/PR, por meio da concessdo, ndo onerosa, de sua
area fisica e equipamentos. Esta contratacdo € imprescindivel para efetivacéo da oferta de alimentagéo no referido campus, agédo
esta que integra a politica de permanéncia estudantil da UFFS.

a. Descricdo da necessidade administrativa: Tratam-se de estudos preliminares referentes a contratagdo de empresa
especializada no servico de alimentacdo para atuar no Restaurante Universitario do campus Laranjeiras do Sul/PR.

b. Referéncia legal dos nor mativos especificos que disciplinam o objeto a ser contratado, de acordo com a sua natur eza:
Lei 8666/93 e IN 05/2017.

c. Analise da contratacdo anterior, se houver, para identificar asinconsisténcias ocorridas nas fases do plang amento da
contratacéo, selecdo do fornecedor e gestdo do contrato, com a finalidade de prevenir tais ocorréncias na contratacgéo: a
contratagdo anterior teve como vencedor a empresa Méaos Peruanas, a qual ja prestava servicos de alimentagéo para a UFFS em
outro campus da instituicdo, Passo Fundo/RS. Apesar de haver éxito no processo licitatorio, a execu¢do do contrato foi
conturbada, dada a desorganizacdo da empresa, o que culminou também na instabilidade financeira apresentada por ela durante a
prestacdo dos servicos. Pontos falhos que podemos elencar referem-se a atrasos na regularizacdo e apresentagdo de
documentagdo, atraso no pagamento de funciondrios, situacdo de falha no plangjamento e execucéo do cardapio e dificuldade de
comunicagdo com a empresa. Apesar de na maior parte do tempo entregar uma refeicdo de qualidade, estes pontos trazem
inseguranca em relagdo ao servigo a ser prestado, motivo pelo qua a Universidade decidiu proceder a abertura de novo processo
licitatorio. Para a nova contratagdo reavaliaremos os itens do Termo de Referéncia lapidando o que for necessario a fim de que se
evite arecorréncia dos problemas apresentados.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Departamento de Nutricdo e Alimentacédo Bruna Roniza Mussio

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
Os requisitos da contratacdo abrangem os seguintes critérios:
a. Do prazo de entr ega/execucao:

O prazo parainicio da execucdo do servigo é de 15 (quinze) dias corridos a contar do recebimento da Ordem de Servico.

1de8



UASG 158517 Estudo Técnico Preliminar 82/2022

b. Qualificagéo técnica da Contratada:

- Atestado de Capacidade Técnica expedido por pessoa juridica de direito piblico ou privado, devidamente registrada no 6rgéo
competente, comprovando que a licitante executa ou executou a prestacdo dos servigos de preparo e fornecimento de refeicdes
para um publico no de minimo 300 pessoas/dia, com experiéncia no ramo superior a 6 (seis meses). Nao ha exigéncialegal para
esta solicitagdo, mas o 6rgéo entende como necessaria a fim de que se garanta que sgjam empresas gque possuem experiénciae
competéncia na érea.

- Nutricionista devidamente registrado no CRN como Responséavel Técnico. Previsdo legal: Resolugdo CFN n° 378/2005;
Resolugdo CFN n° 576/2016.

- Cadastro da empresa junto ao CRN: Leis n® 6.583/1978 e 6.839/1980, Decreto n° 84.444/1980; Resolugdo CFN n° 378/2005.

c. Da necessidade de vistoria: Para 0 correto dimensionamento e elaboracdo da sua proposta, o licitante
deverarealizar vistoria nas instalacbes do Restaurante Universitario, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:30 horas as 11:30 horas e das 14:00
horas as 16:30 horas, devendo o agendamento ser efetuado previamente com os servidores
Larissa da Cunha Feio Costa ou Roberto Roseira pelo e-mail ru.ls@uffs.edu.br ou pelos
telefones (42) 36350023 e (42) 36350011, respectivamente.

d. Formalizacao contratual: Considerando as caracteristicas e complexidade do objeto pretendido, para a presente contr atagéo
devera ser formalizado o Termo de Contrato com vigéncia de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes
até o limite de 60 (sessenta) meses.

e. Da natureza continuada ou néo dos servigos: OS Servigos apresentam natureza continuada, pois visam o
fornecimento de refei ¢des aos estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente
consideravel de pessoas que trafegam no Campus Laranjeiras do Sul/PR.

f. Outros requisitos atinentes ao objeto da contratagéo: os requisitos da contratagdo serdo discorridos de forma detalhada no
Termo de Referéncia, envolvem critérios e préticas de sustentabilidade, correto manejo de residuos e obrigactes por parte da
Contratante e da Contratada.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi feito com base no histérico das cessionérias que atuam nos RUs e em didogos feitos com as
mesmas, cujas impressdes coletadas sdo materializadas nos instrumentos que compdem o edital. O levantamento de pregos
considera o valor ofertado por restaurantes locais, bem como de uma dascessionarias de Restaurante Universitario de outro

campus da UFFS, os quais se dispuseram a encaminhar proposta de precos para atender ao Restaurante Universitario de
Laranjeiras do Sul, dentro de todas as exigéncias estabel ecidas e caracteristicas locais.

a. Solucoes disponiveis no mer cado:

Descricéo detalhada da solugdo Valor estimado
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Contratacdo de empresa especializada no servico de alimentag8o, para producdo e distribuicdo R$1.518.440,00
Solucdo  de refeicBes (almogo e jantar), incluindo o fornecimento de todos os insumos, materiais e m&o (considerando
1 de obra necessérios a realizagio destas atividades, no Restaurante Universitério do campus 68.000 refeices
Laranjeiras do Sul/PR, por meio da concessdo, ndo onerosa, de sua area fisica e equipamentos. a R.$ 22.33)
R$ 1.698.440,00
Contratac8o de empresa especializada no servigo de alimentag8o, para producdo e distribuicdo (considerando

Solucdo  de refeicBes (almogo e jantar), incluindo o fornecimento de todos os insumos, materiais e m&o
2 de obra necessarios a realizagdo destas atividades, no Restaurante Universitério do campus
Laranjeiras do Sul/PR, por meio da concessdo, onerosa, de sua érea fisica e equipamentos.

68.000 refeicOes
a R$ 22,33 +
15.000 aluguel
por 12 meses)

R$ 1.138.830,00
Solucdo  Contrato de postos de trabalho, para producéo e distribuigéo de refeigdes (almoco e jantar), sem  (25% a menos
3 fornecimento de insumos e materiais, os quais ficariam a cargo da UFFS. gque a primeirs
solucéo)

b. Da exclusividade de participagdo de for necedores na condi¢do de M E/EPP/COOP na licitagdo/dispensa: Em atencdo ao
disposto na Lei Complementar n° 123/2006 e Decreto n° 8.538/2015, ap6s andlise da solucdo no mercado, a Equipe de
Planejamento entende que a aplicacdo de exclusividade a licitagdo/dispensa ndo prejudica a competitividade e eficiéncia do
certame.

6. Descricao da solucao como um todo

A descricdo da solugdo como um todo abrange a Concessdo ndo onerosa da area fisica e dos equipamentos do Restaurante
Universitario - RU do Campus Laranjeiras do Sul/PR, para explorag@o econdmica, por Pessoa Juridica especializada no servigo
de aimentacdo, para producdo e distribui¢do de refeicbes (almogo e jantar), incluindo o fornecimento de todos os insumos,
materiais e mdo de obra necessérios a realizagdo destas atividades. Esta contratagdo adotara como regime de execugdo a
Empreitada por Prego Unitario, devendo os participantes terem a ciéncia de que as refei¢les serdo pagas na exata medida do que
foi servido no respectivo Restaurante Universitario. Da mesma forma as licitantes devem ter a ciéncia de que nos valores
propostos deverdo estar inclusos todos 0s custos operacionais, logisticos, insumos alimenticios, materiais de higiene, limpeza e
descartaveis, tickets a serem comercializados para 0s comensais, gés, energia elétrica, telefone, utensilios, equipamentos de
pequeno porte, manutengdo de equipamentos, mao de obra, taxas, encargos previdenciarios, encargos trabalhistas, encargos
tributérios, encargos comerciais e quaisquer outros que por ventura vierem a incidir sobre o valor da refeicdo. Os valores de
aluguel, &gua (pogo artesiano) e internet ndo serdo cobrados da CONCESSIONARIA, ndo devendo portanto, incidir sobre o valor
darefeicdo.

Da solugéo escolhida: Solugéo n° 1.

Considerando as opgdes disponiveis no mercado, a solucdo escolhida e a ser adotada pela UFFS para atendimento da presente
necessidade institucional como um todo € a Solucdo 1, pelo fato de a mesma representar a solugéo tecnicamente mais viavel. A
solucdo nimero 2 torna o contrato mais oneroso, refletindo diretamente no aumento do valor da refeicdo. A solugdo 3, por sua
vez, apesar de aparentemente poder trazer alguma reducdo do ponto de vista financeiro, tem exiquibilidade questionavel, dada
que a aquisi¢do dos insumos seria efetivada pela UFFS. No inicio do funcionamento da instituicdo modelo similar foi adotado,
onde a Universidade contratava empresa para executar 0s servicos e adquiria as matérias-primas. N&o foram raras as vezes que 0s
pregdes de aquisicdo de alimentos tiveram itens desertos, resultando em cardépios menos variados e necessidade de replicacdo
dos editais para aquisi¢do de insumos, aumentando a demanda de trabal ho e os gastos envolvidos com publicaces.
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

a. Memdria de Calculo: O quantitativo da demanda foi estimado considerando 68.000 refei¢des/ano, conforme demonstrado
através da memoaria de célculo a seguir: total de refeicBes servidas em 2019 (61045) acrescidas de 10% = 67149,5, sendo
arredondado para 68.000.

b. Do local de entrega: O objeto devera ser entregue/executado no seguinte endereco: Restaurante Universitério do Campus
Laranjeiras do Sul/PR, Rodovia BR 158, km 405, CEP 85301-970, Laranjeiras do Sul/PR.

c¢. Do Sistema de Registro de Pregos: A necessidade institucional, objeto do presente Estudo ndo devera ser processada por
SRP, mas sim por Preg&o Tradicional, por meio de empreitada por preco unitério.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 1.518.440,00

O valor total estimado para a contratagdo anual do objeto pretendido pela Unidade Requisitante é de R$ 1.518.440,00 (um
milh&o quinhentos e dezoito mil quatrocentos e quarenta reais em refeicoes).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A solucéo (refeicéio) serd entregue e paga na exata medida utilizada pela institui¢do. Por este motivo, esta contratag8o devera ser
processada por pregédo tradicional, por meio da empreitada por prego unitério.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

A necessidade institucional do presente Estudo, ndo possui relagdo com outras contratagfes da I nstituicéo, inclusive futuras.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo pretendida esta prevista no PAC-2022, cujos nimeros de identificacdo dos itens constantes no Plano seréo
indicados nas Requisi¢des de Compras a serem enviadas no SIPAC: M6dulo Compras e esta alinhada com o seguinte objetivo
estratégico do Plano de Acéo Institucional da UFFS:

PLANO DE ACAO DA UFFS

Cddigo do Plano de Agéo Objetivo da Acdo I nstitucional
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PROAEOQ3 Alimentagéo ao estudante

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Pretende-se com o presente processo contratar um servico de alimentacdo que atenda com qualidade a comunidade académica do
campus Laranjeiras do Sul, por meio da oferta de uma refei¢éo segura e adequada nutricionalmente, com boa qualidade sensorial
e avalores acessivels.

13. Providencias a serem Adotadas

A contratacdo do objeto do presente estudo prevé a necessidade de adequagdo no ambiente institucional onde sera realizado o
servico, tendo em vista a boa operacionalizacdo dos servigos.

A adequagdo devera contemplar as seguintes providéncias: adequagdes na estrutura fisica do Restaurante.

As providéncias de adequagdo necessdrias para celebracdo do contrato/execucdo do objeto serdo realizadas pelo contrato de
manutencdes da UFFS.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Em atendimento as diretrizes de sustentabilidade vigentes e de acordo com o Plano de Logistica Sustentavel da UFFS, a Equipe
de Plangjamento verificou os possiveis impactos ambientais que envolvem a presente contratagdo, 0s quais relacionam-se aos
comumente envolvidos na produgdo de alimentos, basicamente vinculados ao transporte dos géneros aimenticios, descarte de
alimentos, utilizagdo de descartaveis, etc., e para as quais observou a viabilidade de prever as seguintes medidas mitigadoras e
critérios de sustentabilidade no Termo de Referéncia:

1. No que couber, solicita-se que a CONCESSIONARIA adote boas préticas de sustentabilidade, baseadas na otimizacso e
economia de recursos e na reducdo da polui¢do ambiental, quando da execucdo dos servicos de alimentacdo, conforme previsto
nalN 06/2013/SLTI/MPOG tais como:

1.1 Racionalizagdo do uso de substancias potencialmente toxicas e/ou poluentes;

1.2 Substituicdo, sempre que possivel, de substancias toxicas por outras atoxicas ou de menor toxicidade;
1.3 Uso de produtos de limpeza e conservagao que obedegam as classificactes e especificacles;

1.4. Racionalizag8o do consumo de energia el étrica e de &gua;

1.4.1 A utilizagdo, na lavagem de pisos, sempre que possivel, de dgua de reliso ou outras fontes (aguas de chuva e pogos), desde
que certificada de ndo contaminagdo por metais pesados ou agentes bacteriol 6gicos, minas e outros.

1.5. Destinag8o adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservagao;

1.6. Treinamento periddico dos empregados sobre préticas de sustentabilidade, em especia sobre reducdo de consumo de energia
elétrica, de consumo de &gua e destinacao de residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes; e

1.7. Observacdo da Resolugdo CONAMA (Conselho Nacional do Meio Ambiente) n° 20, de 7 dezembro de 1994, quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;
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1.8. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, tais como pilhas e
baterias dispostas para descarte que contenha, em suas composi¢des chumbo, cadmio, mercirio e seus compostos, em
estabel ecimentos que as comercializam ou na rede de assisténcia técnica autorizada pel as respectivas indUstrias, para repasse aos
fabricantes ou importantes, conforme disposto nalegislacéo vigente;

1.9. Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescente e frascos de aerossois em geral. Estes produtos,
quando descartados, deverdo ser separados e acondi cionados em recipientes adeguados para destinagéo especifica.

1.10. Observar, quando da execucdo dos servigos, as préticas de sustentabilidade previstas na Instrugdo Normativa n° 1, de 19
janeiro de 2010, no que couber.

1.11. Em caso de uso de acessorios de madeira, adquirir, preferencialmente, os fabricados com madeira 100% oriunda de areas de
reflorestamento.

1.12. Evitar, sempre que possivel, o uso de materiais descartéveis, dando preferéncia aos biodegradaveis quando este uso for
imprescindivel.

1.13 Do Manejo dos Residuos

1.13.1. Manter o lixo acondicionado em lixeiras com pedal e em sacos plasticos proprios para este fim, providenciando sua
remocdo diariamente, inclusive de alimentos preparados e ndo servidos, quantas vezes for necessério, tomando medidas
eficientes para evitar a penetragdo de insetos, roedores, etc.;

1.13.2. A remocédo deve ser feita por acesso diferente daguele por onde houver transito de géneros alimenticios a serem
consumidos, ou, em casos de impossibilidade de separacéo dos acessos, devera ser determinado horério diferenciado para sua
conducédo de forma a atender a Portaria n® 1.428 de 02.12.1993, do Ministério da Salde.

1.13.3. Oslixos devem ser corretamente separados em recicléveis e organicos;

1.13.4. O descumprimento de normas ambientais constatadas durante a execugdo do Contrato sera comunicado pela UFFS ao
0rgdo de fiscalizagdo do Municipio, do Estado ou da Uni&o;

2. Conforme prevé o Decreto Presidencial n® 7.746 de 05 de junho de 2012, que regulamenta o Art. 3° da Lei 8.666/93, a
Administracéo Publica Federal Direta, Autérquica e Fundacional e as Empresas Estatais dependentes poderdo adquirir bens e
contratar servicos e obras considerando critérios e préticas de sustentabilidade objetivamente definidos no instrumento
convocatorio, conforme segue:

Parégrafo Unico. A adog&o de critérios e préticas de sustentabilidade devera ser justificada nos autos e preservar o
caréter competitivo do certame.

Art. 3° Os critérios e préticas de sustentabilidade de que trata o art. 2° serdo veiculados como especificagéo técnica do
objeto ou como obrigacdo da contratada.

Art. 4° S30 diretrizes de sustentabilidade, entre outras:

| — menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

Il — preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

Il —maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como &gua e energia;

IV —maior geragcdo de empregos, preferencialmente com méo de obralocal;

V —maior vida ltil e menor custo de manutengéo do bem e da obra;

V1 — uso de inovagBes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais; e

VI — origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens, servicos e obras.

Art. 5° A administragdo publica federa direta, autédrquica e fundacional e as empresas estatais dependentes poderdo

exigir no instrumento convocatorio para a aquisicdo de bens que estes sejam constituidos por material reciclado,
atéxico ou biodegradével, entre outros critérios de sustentabilidade.

(.)
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Art. 8° A comprovag8o das exigéncias contidas no instrumento convocatério podera ser feita mediante certificagdo
emitida por instituicdo publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio definido no instrumento
convocatério.

§ 1° Em caso de inexisténcia da certificac8o referida no caput, o instrumento convocatério estabelecera que, apos a

selecdo da proposta e antes da adjudicagdo do objeto, o contratante podera realizar diligéncias para verificar a
adequacdo do bem ou servico as exigéncias do instrumento convocatorio.

(...)

Art. 16° A administracdo publica federa direta, autarquica e fundacional e as empresas estatais dependentes deverdo
elaborar e implementar Planos de Gestéo de Logistica Sustentavel, no prazo estipulado pela Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informagéo, prevendo, no minimo:

| — atualizagdo do inventéario de bens e materiais do 6rgéo e identificagdo de similares de menor impacto ambiental para
substitui¢éo;

Il — préticas de sustentabilidade e de racionalizagdo do uso de materiais e servigos;
I11 — responsabilidades, metodol ogia de implementagéo e avaliagédo do plano; e

IV — agBes de divulgagdo, conscientizacdo e capacitacao.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

a contratacdo atende a demanda do campus e encontra no mercado fornecedores aptos a atendé-la.
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16. Responsaveis

BRUNA RONIZA MUSSIO

Nutricionista

ANDERSON IVAN NAVA

Administrador

ANGELO BUENO

Assistente em administragdo

LARISSA DA CUNHA FEIO COSTA

Nutricionista

RONALDO JOSE SERAMIM

Administrador
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